MENU" APERICENA

SERVIZIO A BUFFET

ANTIPASTI AL BUFFET

e Pasta fredda all'italiana

e Riso venere mare e monti -

e Cous Cous alle verdure

e Ovoline fior di latte con Prosciutto Crudo
e Friggitoria mista (8 tipologie)

e Pizzettine miste

e Formaggi con Confetture

e Patate con Buccia Cacio Pepe

e Insalata di Totano patate e taggiasche

e Flan zucchine pomodoro e guanciale

e Cocktail di Gamberi

e Salmone affumicato finocchio arance e sesamo
e Carpaccio di tonno misticanza e Citronette
Mini Buns farciti in salsa Tonnata

PRIMO PIATTO A SCELTA

COSTO PER PERSONA

50 EURO

BEVANDE ANALCOLICHE INCLUSE

AGGIUNTA IN EXTRA MENU:

e Vino Ciro Classico IUZZOLINO (Bianco |[Rosée |Rosso 15,00EURO
e Vassoio Frutta mista di stagione 25,00EURO
e Birra Peroni Filtrata a Freddo 0,5l 5,00EURO

« PROSECCO GRAN CUVEE VALDOBIADENE
“BORTOLOMIOL"ALLA TORTA 30,00EURDO

« SERVIZIO EVENTO CON AGGIUNTA CAMERIERI 100,00EURO

POSSIBILITA AGGIUNTA TICKET CON MATRICE
« COCKTAIL ALCOLICI 5,00EURO
« COCKTAIL ANALCOLICI 4,00EURO

"Le scelte delle portate devono essere comunicate entro la conferma dell'evento.
Intolleranze, Allergie,
Menu Bimbi e numero di invitati dovranno essere comunicato entro i 5 gg prima dell'evento.
Acconto del 30% al momento della conferma.



